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Q U E M  S O M O S

DEZ ANOS DE HORTA,
FRESCOR NO PRATO
A Horti Vida é um hortifruti familiar de Salvador, Bahia. Há dez anos cultivamos

com responsabilidade para oferecer folhas, raízes e ervas colhidas no ponto certo,

nos sistemas hidropônico e convencional.

Do plantio à colheita, cada etapa é feita por quem entende de horta. O resultado é

o frescor que o seu cliente sente no prato.

10
ANOS DE TRADIÇÃO
EM SAÚDE

2
SISTEMAS:
HIDROPÔNICO E
CONVENCIONAL

3
LINHAS:
MICROVERDES,
HORTALIÇAS E
MUDAS
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N E G Ó C I O  F A M I L I A R

QUEM PLANTA
É QUEM ENTREGA
Somos uma família de produtores. A mesma mão que semeia acompanha a

muda, colhe no ponto certo e embala para chegar à sua cozinha com o frescor

de quem acabou de sair da terra.

10 ANOS, DA MESMA
FAMÍLIA PARA A SUA
MESA

Cultivo hidropônico Cultivo convencional Colheita no ponto

Controle fino de nutrientes e folhas limpas o
ano todo.

Raízes e folhas na roça, com manejo
responsável.

Colhido e embalado no mesmo dia da
entrega.
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L I N H A  G O U R M E T

MICROVERDES
PARA A ALTA
GASTRONOMIA
As mesmas sementes, colhidas ainda jovens. Sabor concentrado e frescor de

finalização, pensados para chefs que fazem do ingrediente o centro do prato.

E M B A L AG E N S  P R O N TA S  PA R A  O  S E RV I Ç O

N O S S O  C U LT I VO  D E  M I C R OV E R D E S
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C A T Á L O G O  ·  M I C R O V E R D E S

VARIEDADES DE
FINALIZAÇÃO

Produzimos também a variedade que o seu cardápio pedir. Consulte
pelo WhatsApp.

RÚCULA
Picância elegante para carnes e massas.

COUVE
Verde intenso e sabor suave de brássica.

BRÓCOLIS
Delicado e nutritivo, finalização versátil.

RABANETE
Toque picante e caules rosados.

BETERRABA
Caules vermelhos vivos, doçura terrosa.

CENOURA
Folhagem fina com aroma fresco e herbal.

REPOLHO ROXO
Cor púrpura intensa para contraste no prato.

MOSTARDA
Ardência marcante que acorda o paladar.

05



L I N H A  D E  H O R T A L I Ç A S

ONDE O FRESCOR
ENCONTRA O SABOR
Nossa linha de hortaliças é organizada por parte da planta e uso na cozinha: folhas, ervas e raízes. Preços e

frequência de entrega sob consulta.

FOLHAS, ERVAS E RAÍZES COLHIDAS NO
PONTO CERTO
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C A T Á L O G O  ·  H O R T A L I Ç A S

FOLHAS &
ERVAS

F O L H A

ALFACE AMERICANA
Crocância e estrutura para saladas,
lanches e hambúrgueres.

F O L H A

ALFACE FRANCESA
Maciez e frescor para a base de
qualquer prato.

F O L H A

ACELGA
Talos firmes e folhas versáteis, do
refogado ao yakisoba.

E R V A

COENTRO
Aroma marcante que define a cozinha
baiana. O mais pedido.
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C A T Á L O G O  ·  H O R T A L I Ç A S

TALOS &
RAÍZES

TA L O

SALSÃO
Base aromática de caldos, sopas e sucos funcionais.

R A I Z

RABANETE
Picância leve e cor vibrante para saladas e conservas.

R A I Z

BETERRABA
Doçura terrosa para assados, sucos e saladas coloridas.
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MUDAS FORTES,
DIRETO DA ROÇA
Além de colher, a gente planta. No nosso viveiro produzimos mudas de

hortaliças e microverdes na roça, com o cuidado de quem cultiva há dez

anos. Fornecemos para produtores que querem começar a própria

plantação ou ampliar a que já existe.

Mudas de hortaliças e microverdes

Orientação de quem produz todos os dias

Volume sob consulta para produtores

V I V E I R O  D E  M U D A S

M U DA  F O R T E  É  O  C O M E Ç O  D E  U M A  B OA  C O L H E I TA
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P E Ç A  P E L O  W H A T S A P P  ·  E N T R E G A  R E C O R R E N T E  P A R A  O  S E U  N E G Ó C I O

(75) 98843-2218

www.hortivida.com.br

PEDIDOS & ORÇAMENTOS

dalsouza2210@gmail.com

@as_souza_hortifruti

Restaurantes, mercados e distribuidores

FALE COM A GENTE

AS Souza Hortifruti ME

24.873.530/0001-02

Salvador, Bahia

DEZ ANOS DE TRADIÇÃO EM
SAÚDE

W H AT S A P P

S I T E

A P O N T E  A  C Â M E R A  E  C H A M E

E - M A I L

I N S TA G R A M

AT E N D I M E N T O

E M P R E S A

C N PJ

L O C A L I Z A Ç Ã O
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